
Notre restaurant Les Frangins d’la night  vous accueille de 19h jusqu’au bout de la nuit. Dans un cadre convivial, savourez une cuisine maison, 
concoctée chaque jour avec amour et avec des ingrédients issus d’une agriculture locale et/ou biologique.

Parking gardé rue Auphan, ouvert jusqu’à la fermeture du restaurant > 4€

LA VRAIE VIE D’HONORNE
De et avec Edmonde Franchi
Salle Léo Ferré

Communiqué de presse

Humour, dérision et tendresse sont une fois de plus au rendez-
vous, et toujours sur fond d’humanité. La mascotte du Toursky 
nous revient en pleine forme !

Sur le port de Marseille, Honorine, poissonnière de son état, donne 
une interview sur la vie des femmes de pêcheurs. Elle raconte son 
existence, simple, d’une femme sans histoires, entre travail, enfants 
et mari… Au détour, elle croque le portrait haut en couleurs d’autres 
femmes partageant son destin : le quotidien de celles qui attendent 

le retour des bateaux, chacune à leur manière, des femmes de tous 
horizons et de tous pays, comme autant de visages de la Méditerranée. 
Ce spectacle parle des femmes, de leur solidarité et de leur joie de vivre 
même dans les moments difficiles.

Honorine nous raconte tout cela à sa manière, joyeuse, populaire et 
humaine. Avec son parler marseillais, ce langage qui n’existe pas, au 
creux duquel nichent des vies incroyables, inventé simplement pour le 
plaisir de parler et le goût des mots. Un moment plein de vie.

Durée : 1h /  Tarifs de 4 à 30 €, réservations au 04 91 02 54 54
Contact presse : Serge Alexandre au 06 18 58 94 18 ou presse@toursky.fr

www.toursky.fr
16, passage Léo Ferré - 13003 Marseille

Les photos presse de ce spectacle sont à télécharger sur l’Espace Presse de notre site
Mot de passe : kwette8

Retrouvez-nous sur Facebook > 
https ://www.facebook.com/theatretoursky

CRÉATION

COMÉDIE

“ Une création drôle et originale ”

OCTOBRE
MARDI

4
21H

MER.

5
19H

JEUDI

6
21H

VEND.

7
21H

SAMEDI

8
21H

Compagnie Cocktail théâtre
Mise en espace : Gabriel Cinque
Son et lumières : Frédéric Peau
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